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Utbildning i dricksvatten

for sma dricksvattenanlaggningar for livsmedelsverksamheter

Har du egen vattentakt eller tillgdng till en
mindre dricksvattenanldggning och har eller
planerar att starta - en livsmedelsverksamhet
sasom café, gardsbutik, livsmedelstillverkning
eller liknande? D3 dr denna utbildning for dig.

Utbildningen ger dig praktisk och aktuell
kunskap om hur du sdkerstiller ett sakert
dricksvatten som uppfyller gillande krav - utan
onddiga kostnader. Kursen ar sarskilt anpassad
for mindre verksamheter och utgar fran delta-
garnas egna forutsattningar. Du dr vilkommen
att ta med beskrivningar av din anldggning,
analysprotokoll, fotografier och annat underlag
som vi gemensamt kan diskutera.

Kursen genomfors vid tva tillfallen om 3 timmar
respektive 2 timmar. Alla deltagare far presen-
tationsmaterialet som dhorarkopior. Fragor

kan dven stdllas under eller efter avslutad kurs.
Samtliga deltagare erhaller kursdiplom.

Kursinnehall:

m Gillande regler for dricksvatten

® Vem som omfattas av kraven

® Mdjliga undantag - och hur de s6ks

B Provtagning och tolkning av analysprotokoll

® Vad som gdller idag och vad som forandras
2026

® Nodvandiga atgarder och hur du skapar till-
racklig sikerhet

® Hur du hdller nere kostnaderna

m Myndigheternas kontroller

® Hur vattentdkten fungerar, filterlésningar och
underhall

Vilkommen till en praktisk, dialogbaserad och an-
vdndbar utbildning anpassad efter din verksamhet
och dina behov.

Kursavgift: fri for medlemmar Ydre Naringsliv, 6vriga 1.000 kr.
Kursdagar: 16 febr. kl 17.30-21.00 och 18 mars kl. 18.00-20.30

Plats: Kinda-Ydre Sparbank Osterbymo

Anmadlan senast 12 februari till: tomas.ydre@outlook.com 070-550 42 23 Tomas

Kursledare: Profox Per Nilsson 070-325 75 95



